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| - CULTURA DA BATATA
1.1 — Introdugao

A batata (Solanum tuberosum L.) é
originaria da regido dos Andes, na América
do Sul, e é cultivada desde a era pré-
colombiana, sendo a base de alimentacao e
fortalecimento do Império Inca, que a
utilizavam também como planta medicinal
para a cura de grandes males da época.

Dada a expansao do império, que na
época chegou a contar mais de dez milhdes
de pessoas e ocupar cerca de 2.000 milhas
pelas montanhas andinas, e as intempéries
do clima da regido que ndo possibilitava o
cultivo da batata o ano todo, os Incas
desenvolveram os primeiros passos para o
processamento da batata, utilizando os
recursos naturais para a desidratacido dos
tubérculos e o preparo do “Chuno”, para
alimento durante o periodo da entressafra.

Na época os Incas ja praticavam
também o “melhoramento” através da
selecdo das plantas que apresentavam

tubérculos com cores, formatos e sabores

adequados as suas necessidades. Com a
colonizagao pelos espanhodis a batata foi
levada para a Europa, onde passou por
longos processos de melhoramento e a
geragdo de uma infinidade de cultivares
diferenciadas quanto aos aspectos
agrondmicos e de mercado. Da Europa, a
batata foi disseminada para o mundo, sendo
cultivada praticamente em todos os paises, e
um dos alimentos mais consumidos
mundialmente sendo suplantada apenas pelo
arroz, trigo e milho.

No Brasil, a batata foi introduzida
pelos europeus durante o periodo de
colonizacao, principalmente para atender a
alimentacdo dos operarios ingleses que
atuavam na construgdo das ferrovias,
gerando dai a denominagdo de ‘batata
inglesa’. Durante muitos anos, foi
considerada uma atividade de pequenos
produtores, que utilizavam principalmente a
mao-de-obra familiar, e o cultivo concentrava
na regido Sul, dado o predominio da

colonizagdo européia e as condigcbes
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climaticas tidas como favoraveis a cultura.
Nas Ultimas décadas, entretanto, com o
advento de cultivares melhoradas, maior
amplitude de adaptacédo climatica, avangos
promovidos pela tecnologia, bem como pela
mudancga fundiaria e de gerenciamento das
propriedades, vem se observando uma
mudanca no mapa da cadeia agroindustrial
da batata, com a expansdo da cultura para
outras regides e o predominio de grandes
lavouras e alto nivel tecnoldgico.

Outro impacto importante no cenario
da bataticultura nacional foi devido a
mudang¢a do habito alimentar do brasileiro
nos ultimos 30 anos. Segundo dados da
Pesquisa de Orcamentos Familiares — POF,
realizada pelo IBGE em 2003, os
consumidores tém investido mais em
alimentos prontos e industrializados ou em
alimentacdo fora do lar, e com isso o
desenvolvimento da industrializacdo da
batata tem sido crescente fazendo com que
os agricultores busquem obter um diferencial
na producgdo, a fim de atender a demandas
especificas, ja que existe uma grande
diversidade de alimentos a base de batata.
Por outro lado, o desenvolvimento da
industria de processamento podera significar
melhor escoamento da producado, ja que
existe uma demanda reprimida por batata
processada, além de ser uma forma de

valorizagao do produto.

1.2 — Processamento da batata
A batata é uma matéria prima de
grande versatilidade, podendo ser

processada nas mais diferenciadas formas

como cozimento, fritura, flocos, fécula, alcool
€ ragao animal.

No Brasil o mercado mais importante
€ o da batata frita principalmente nas formas
de chips, palitos e palha, seguidas pelo
cozimento com énfase maior no segmento da
batata pré-cozida e embalada a vacuo.
Entretanto, produtos oriundos da
desidratacao da batata, como flocos e fécula,
sdo importados em grande quantidade pelo
Brasil e ja despertam o interesse de grandes
empresas nha exploracdo desse nicho de
mercado no pais.

A producdo de alcool e de ragao
animal a partir da batata, muito utilizado em
paises temperados, torna pouco competitiva
no Brasil. No caso do alcool combustivel,
embora a batata apresente um potencial de
1250 a 5900 litros de etanol por hectare,
economicamente é bastante inferior ao
potencial de outras culturas como a cana-de-
acucar, que € em torno de 6500 a 8000 L ha’
' e que apresenta um custo de produgdo bem
inferior ao da cultura da batata. Uma
alternativa seria a obtengao de alcool neutro,
com maior valor agregado, que constitui em
matéria prima para as industrias quimicas,
alimenticias, de bebidas, de cosméticos e de
produtos farmacéuticos. Na produgcdo de
racdo animal, estudos desenvolvidos pela
EPAMIG tém demonstrado resultados
satisfatérios do uso do descarte da batata no
enriguecimento energético e protéico de

racoes.

1.3 — Fatores limitantes na producao da

batata para a industria
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A industria processadora de batata
estabelece requisitos bastante rigorosos na
aquisicdo da  matéria  prima  para
processamento visando alcangcar uma
producdo de alta qualidade e com
rentabilidade.

Independente do tipo de
processamento, a industria precisa contar
com matéria prima em quantidade e
qualidade, a prego competitivo e com
regularidade de oferta durante todo o ano. E
esses requisitos basicos tém limitado
bastante a expansdo da industria de
processamento da batata no Brasil.

Se por um lado o pais dispbe de
grandes extensdes de terras, disponibilidade
de 4&gua e condicdes climaticas que
permitem o cultivo da batata durante todos
0s meses do ano, por outro lado os fatores
restritivos como baixa fertilidade do solo e a
maior incidéncia de pragas e doencgas, que
implica na maior utilizagdo de insumos e
defensivos; o elevado custo da energia, que
onera os gastos com irrigagéo e transportes;
aliada a carga tributaria e os encargos
sociais elevam o custo de producdo. Além
disso, o0 manejo inadequado da cultura e a
escolha incorreta da cultivar, o mau
gerenciamento da atividade e baixo
investimento em gestdo dos negdcios,
resultam em baixa produtividade, além de
tornar a atividade um investimento de alto
risco. Outro fator restritivo € a qualidade da
matéria prima, principalmente com relagao
ao teor de matéria seca, que é bastante
limitada devido as condigcdes predominantes
de temperaturas elevadas. Porém, o fator

mais limitante no pais € a desorganizagdo do

setor produtivo que dificulta bastante a
relacdo de integragdo com a industria de
processamento e a regularidade da oferta da
matéria prima para o abastecimento durante
todo o ano.

As caracteristicas de qualidade dos
tubérculos importantes para a industria de
processamento sdo: o tamanho, formato e
uniformidade; a profundidade das gemas ou
“olhos”; a textura e a cor polpa; o teor de
matéria seca e de agucares redutores, e a
auséncia de danos e defeitos. Dependendo
da forma de processamento da batata, sao
exigidas caracteristicas qualitativas
especificas dos tubérculos. Assim, no
processamento de fritura na forma de chips,
os tubérculos devem apresentar formato
redondo e teor de matéria seca superior a
20%, enquanto no processo de fritura na
forma de palitos os tubérculos devem ser
alongados e com teor de matéria seca
superior a 18%. Na fritura da batata palha é
desejavel que os tubérculos tenham formato
oval arredondado, polpa creme a amarelada,
que conferem um tom dourado no produto
apos a fritura, e teor elevado de matéria
seca, de preferéncia superior a 20%, em
razdo do menor tamanho dos fragmentos e
maior superficie de contato, que implica
numa maior absor¢do de gordura no
processo de fritura.

Muitas caracteristicas importantes no
processamento sao influenciadas por varios
fatores externos, tais como o clima, o tipo do
solo, a cultivar, o manejo da cultura, a
ocorréncia de pragas e doengas, o periodo e
os cuidados na colheita, os cuidados no

transporte e manuseio poés-colheita e o
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armazenamento.Esses fatores podem ser
controlados pelo produtor desde que haja um
planejamento prévio da producao de maneira
a permitir a escolha correta da area e a
definicdo da época de plantio; o manejo a ser
adotado no preparo do solo; a correg¢ao da
acidez e da fertilidade do solo; a escolha da
melhor cultivar; a aquisi¢ao prévia da batata-
semente e dos insumos; a adequacido das
maquinas e equipamentos e o treinamento
da mao-de-obra para um bom manejo da
cultura; a adocdo de boas praticas agricolas;
a observacdo do periodo de colheita de
acordo com o ciclo vegetativo da variedade e
os cuidados no manuseio dos tubérculos no
transporte, beneficiamento e
armazenamento, procurando evitar danos

aos mesmos.

1.3.1 — Condigoes climaticas

A cultura da batata é bastante
influenciada pelas condigbes climaticas,
principalmente quando a producdo ¢é
destinada a industria de processamento,
onde as principais caracteristicas sdo os
teores de matéria seca e de acgucares
redutores.

A producdo e o acumulo da matéria
seca nos tubérculos sdo resultantes da
constituicdo genética da planta, mas
bastante influenciada pelas condi¢gdes de
temperatura, comprimento do dia e radiagéo,
relacionados aos processos de fotossintese
e respiracdo. No caso da batata, o mais
interessante é a fotossintese liquida, ou seja,
o diferencial entre o que a planta conseguiu
assimilar durante o dia e a perda pela

respiracdo durante a noite (Fontes, 1999). O

rendimento de tubérculos sera uma
resultante da interacdo desses fatores que
influenciam o crescimento e desenvolvimento
da planta, a tuberizacido, a duracido do ciclo
vegetativo e a taxa de assimilagdo. Em
termos gerais, a temperatura otima para a
producdo encontra-se por volta dos 20°C
durante o dia e 15°C durante a noite.

No Brasil, com uma grande variagao
climatica e de relevo, a cultura da batata
pode ser explorada durante todos os meses
do ano, podendo ser praticada na primavera
e verao nas regides de altitudes elevadas e
na época de outono e inverno nas regides de

baixas altitudes e livres de geadas.

1.3.2 — Manejo do solo

A cultura da batata prefere solos com
textura mais leve, pois permite  melhor
aeracao e desenvolvimento dos tubérculos.
O tipo de solo influencia na aparéncia do
tubérculo, principalmente com relagdo ao
aspecto da coloracao e textura da pelicula.
Entretanto, essas caracteristicas ndo sdo
relevantes no processamento agroindustrial.
Solos de textura argilosa, muito compactos,
dificultam a boa formacdo dos tubérculos,
podendo aumentar o percentual de defeitos
externos e internos. Por outro lado, solos
arenosos geralmente exigem adubacobes
mais pesadas. O ideal é que a escolha da
area seja feita com bastante antecedéncia
com tempo habil para se proceder a
amostragem do solo para analises da
constituicao fisica e quimica, e entao definir o
manejo correto do preparo, correcao da

acidez e da adubacéo.
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Em solos argilosos e compactados
pode-se optar pela rotacdo de -culturas,
principalmente com gramineas. A rotagao
com o capim brachiaria tem sido bastante
utilizada pelos bataticultores, devido ao seu
sistema radicular bastante desenvolvido
deixando o solo mais solto e melhor
estruturado, e o ganho proporcionado por
este manejo no desenvolvimento e melhoria
da aparéncia do tubérculo.

Com relagdo a adubacdo quimica,
deve-se ter em conta que o solo em bom
estado nutritivo e com fertilizacdo adequada
de nitrogénio, fésforo e potassio tera um
efeito favoravel tanto no rendimento por
hectare como na qualidade do tubérculo. A
adubacao nitrogenada e potassica,
influenciam diretamente nos teores de
matéria seca e de aguUcares redutores, as
quais deve ser parceladas sempre que
possivel.

Além do fornecimento de NPK, deve-
se atentar também pelo uso de
micronutirentes, principalmente do Boro, que
tem efeito comprovado no aumento da

produtividade.

1.3.3 — Cultivares

A escolha da cultivar sera em funcao
da aptidao culinaria visando atender os
requisitos da industria de processamento e
do desempenho agrondmico para
determinada regido de cultivo. O produtor
devera atentar também para as
caracteristicas de rusticidade e resisténcia as
principais doengas que poderao influenciar

no manejo e na redugcdo do custo de

producdo. E nesse processo ressalta-se mais
uma vez a importancia do planejamento da
producdo, onde a escolha da cultivar deve
ser feita com a antecipacdo necessaria
visando possibilitar a reserva e aquisicdo da
batata-semente. E importante também
conhecer as caracteristicas agrondmicas da
cultivar para a definicio do manejo a ser
utilizado e o planejamento da aquisigdo dos
insumos, da utilizacdo de maquinas e
implementos bem como da estrutura de
apoio e do preparo da mao-de-obra, visando
maximizar o rendimento e minimizar os
custos de producao.

No Brasil, para que uma cultivar
possa ser comercializada é necessario que a
mesma seja registrada no Registro Nacional
de Cultivares (RNC) do Ministério de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA), apés passar por testes, em nivel
nacional, para a determinacdo do valor de
cultivo e wuso. A lista de cultivares
recomendadas segundo o desempenho
agrondbmico e a aptidao culinaria é
disponibilizada pelo MAPA. O numero de
cultivares registradas no Brasil ndo é muito
expressivo se comparado ao numero de
cultivares disponiveis nos principais paises
produtores da Europa e América do Norte,
porém ja apresentava até o inicio de 2009,
uma lista com 144 cultivares, sendo 17%
nacionais e 83% de origem estrangeira.

A cultivar mais utilizada no
processamento de chips é a Atlantic, de
origem americana, com tubérculos redondos
e polpa branca. Para o processamento de
pré-fritas congeladas ha um maior nimero de

cultivares em uso como Asterix, Shepody,
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Marijke, Bintje, Markies, Colorado, dentre

outras.

1.3.4 — Manejo da cultura

O manejo da cultura deve ser
praticado de maneira a permitir um bom
desenvolvimento da planta durante todo o
ciclo vegetativo, livre da ocorréncia de
pragas e ou doengas, e a menor
variabilidade entre os tubérculos. O ideal é
que a lavoura de  batatas para
“transformacao” contenha tubérculos com as
mesmas dimensdes e formas, e com o
mesmo teor em matéria seca, de forma
homogénea, nos tubérculos. Para atender
esse objetivo é necessario que o solo
apresente condicbes ideais; que a batata-
semente apresente bom estado fisiolégico e
uniformidade de tamanho e brotacao; que os
fertilizantes sejam distribuidos
uniformemente no sulco de plantio; e que o
plantio seja feito na mesma profundidade e
com densidade uniforme.

A pratica da amontoa deve ser bem
feita e na época correta, evitando o ferimento
das plantas e de torrdes ao lado das
mesmas. Isto permitira uma boa aeracéo e o
desenvolvimento normal dos tubérculos e
reduzira a perda por defeitos e danos
causados pela ocorréncia de pragas do solo
como larva alfinete e tragas, e pelo
esverdeamento dos tubérculos causados
pela exposi¢cdo dos mesmos a luz solar.

O manejo da irrigagédo devera ser
planejado para manter a umidade do solo
uniforme e dentro das necessidades hidricas
da cultura que varia segundo o estadio de

desenvolvimento da planta.

1.3.5 — Controle de pragas e doencgas

A cultura da batata é atacada por
grande numero de pragas e doengas, cujo 0s
prejuizos causados por estes “inimigos”
incluem os danos causados pela reducéo da
area foliar, do ciclo vegetativo e da perda de
qualidade dos tubérculos, seja pelos defeitos
fisicos e aparentes, reducdo do teor de
matéria seca, além de onerar o custo de
producao.

No planejamento da lavoura devera
ser contemplado o controle das pragas e
doengas seguindo as recomendagbes do
manual de boas praticas agricolas, ou seja,
aliando os métodos de controle na tentativa
de obter uma produgcdo sustentavel e
também da verificagdo da manutencao das
maquinas € equipamentos, que deverao
estar bem regulados e aptos para utilizagéo.
No caso das pragas € recomendavel que se
faca o monitoramento a fim de recomendar o
controle apenas quando necessario, cujo 0s
inseticidas devem ser especificados e
registrados para a cultura.

O controle das doencgas deve ser feito
de forma eficiente, através do conhecimento
do histérico da area de plantio; e do uso de
batata-semente de boa qualidade e livre de
patégenos. Outra pratica importante a ser
seguida é a rotagdo de culturas, optando
pelas espécies apropriadas como € o caso

das gramineas.

1.3.6 — Colheita
O periodo ideal da colheita devera
obedecer criteriosamente o ciclo da cultivar e

a morte natural das plantas para a produgao
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de tubérculos com qualidade e tamanhos
uniformes, o que resultara num teor em
matéria seca relativamente alto e /ou
caracteristico do material vegetal. A
combinacao das praticas fitotécnicas com as
técnicas pds colheita, proporcionara melhor
qualidade da batata processada. Entretanto,
guando as condicdes de cultivo impdem um
amadurecimento irregular das plantas, é
recomendavel a aplicagcdo de um herbicida
dessecante para a uniformizacao da colheita.

A colheita antecipada implica em
tubérculos com menor teor de matéria seca e
aumenta a probabilidade de esfoladura da
pelicula externa do tubérculo. Ja o
retardamento da colheita implica em maior
ataque de pragas e patégenos de solo,
aumenta a incidéncia de danos fisioldgicos e
alteracbes na coloracdo externa dos

tubérculos.

1.3.7 — Armazenamento
Para o) abastecimento da

agroindustria  torna-se necessario 0
armazenamento da batata visando garantir o
fornecimento diario da matéria prima.
Portanto, algumas medidas que influem na
qualidade devem ser consideradas durante o
periodo de armazenamento tais como:
ventilagdo, controle da temperatura e
aplicagao de inibidores de brotos, conforme a
cultivar e o periodo de armazenamento.

A ventilagdo no armazém deve ser
praticada para manter a renovagao do ar,
devido as trocas gasosas, mas deve ser feita
de preferéncia com um alto grau de umidade,
para evitar perdas de peso e sensibilidade ao

escurecimento.

A temperatura de armazenamento
devera ser mantida na faixa de 7 a 10 °C
para batata chips e de 6 a 7 °C para batata
palitos ou flocos. Abaixo dessa faixa de
temperatura podera haver aumento do teor
de acucares através do processo de
reversdo do amido e acima dessa faixa

podera ocorrer a brotagao dos tubérculos.

Il — Cultura da Mandioquinha-salsa
2.1 — Introducgao

A mandioquinha-salsa (Arracacia
xanthorrhiza Bancroft) é uma planta
originaria da regido andina da Colémbia,
Venezuela, Equador, Peru e Bolivia, onde
ainda é cultivada de forma rudimentar.
Entretanto ela representa alimento essencial
para a populacao local. Registros indicam a
introducédo no Brasil em 1907, atraves de
mudas trazidas da Coldmbia, e seu cultivo
espalhou-se pelas regibes Sul, Sudeste e
Centro-Oeste, com diferentes denominacgoées
em cada regido, sendo conhecida como
mandioquinha-salsa, batata-baroa, batata-
salsa, batata filza, e cenoura amarela.

Minas Gerais é o0 maior estado
produtor, com produtividade média de 10 t
ha™', sendo bastante cultivada também nos
estados do Parana, Santa Catarina, Espirito
Santo, Sdo Paulo e no Distrito Federal,
principalmente nas areas de altitude elevada
e clima mais ameno.

A area cultivada no pais esta
estimada em 23 mil hectares, com uma
producdo média de 250 mil toneladas anuais.
A maior parte dessa producao é destinada
para o mercado de raizes in natura e uma

estimativa aponta que apenas 5% dessa
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producdo seja destinada as industrias de
processamento.

A cultura representa grande
importancia social e econdmica para as
regides produtoras, podendo ser boa opgao
para o agricultor devido a alta cotagdo do
produto e da estabilidade do mercado
durante quase todos os meses do ano. Além
disso, apresenta um alto valor nutricional,
contendo cerca de 30% de carboidratos,
além de minerais como calcio, fésforo, ferro,
potassio e vitaminas A e C.

Os maiores entraves ao
desenvolvimento da cultura sdo o ciclo
prolongado da planta e a baixa conservacéo
pds-colheita. Por outro lado, 0s
dificuldades do

armazenamento doméstico dessa raiz estio

inconvenientes e

contribuindo para o aumento, bem como para
a diversificacdo da sua industrializagdo. A
oferta de produtos processados,
possivelmente, aumentara o consumo e
incrementara a produgao de mandioquinha-

salsa no Brasil.

2.2 — Processamento da mandioquinha-
salsa

O processamento da mandioquinha-
salsa nao é tao antigo quanto o da batata, da
batata-doce e da mandioca. Porém, com a
demanda cada vez maior por alimentos
prontos ou semipreparados e considerando a
alta perecibilidade das raizes, a tendéncia é
aumentar o interesse pela industrializagao da
mandioquinha-salsa.

Dentre os principais tipos de
processamento da  mandioquinha-salsa

destaca-se a producao de puré desidratado,

a producdo de flocos, farinhas, amido,
produtos pré-cozidos e a produgao de chips.
Alguns autores tém citado também a
possibilidade de desidratacdo das raizes via
concentracao osmotica seguida de
congelamento e fritura como uma nova
alternativa viavel para a comercializacdo da

mandioquinha-salsa.

2.3 - Fatores limitantes na producao da
mandioquinha-salsa para o
processamento

As industrias processadoras, de uma
maneira geral, estabelecem requisitos
bastante rigorosos na aquisicdo da matéria
prima para processamento visando alcangar
uma producdo de alta qualidade e com
rentabilidade, e assim como na cultura da
batata, aqui também se aplica os mesmos
fatores ja apresentados no item 3, para
batata.

Independente do tipo de
processamento, a industria precisa contar
com matéria prima em quantidade e
qualidade, a prego competitivo e com
regularidade de oferta durante todo o ano.
Por outro lado, a desorganizagdo do setor
produtivo, a Ilimitagdo do numero de
cultivares, e a longevidade da cultura que
ocupa a area cultivada por um tempo
prolongado, dificulta o fornecimento de
matéria prima em quantidade e com a
qualidade requerida para o processamento
durante todos os meses do ano.

As caracteristicas de qualidade das
raizes importantes para a industria de
processamento sao: o] tamanho,

uniformidade; o teor de matéria seca e de
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acucares redutores, € a auséncia de danos e
defeitos. Essas caracteristicas sao
influenciadas por varios fatores externos, tais
como o clima, o tipo do solo, a cultivar, o
preparo das mudas, 0 manejo da cultura, a
ocorréncia de pragas e doengas, o periodo e
os cuidados na colheita, os cuidados no
transporte e manuseio pés-colheita e o
armazenamento.

E esses fatores podem ser
controlados pelo produtor desde que se
proceda a um planejamento prévio da
producdo de maneira a permitir a escolha
correta da area e a definicdo da época de
plantio; o manejo a ser adotado no preparo
do solo; a correcao da acidez e da fertilidade
do solo; a escolha da melhor variedade; a
aquisicdo prévia das mudas ou a producgao
antecipada das mesmas; aquisicdo prévia
dos insumos; a adequagao das maquinas e
equipamentos e o treinamento da méao-de-
obra para um bom manejo da cultura; a
adocdo de boas praticas agricolas na
conducdo da cultura; a observacido do
periodo de colheita de acordo com o ciclo
vegetativo da variedade e os cuidados no
manuseio das raizes no transporte,
beneficiamento e armazenamento,

procurando evitar danos as mesmas.

2.3.1 — Condig¢oes climaticas

As precipitagdes fluviais influenciam
significativamente sobre a producdao das
raizes de mandioquinha-salsa a cultura,
impondo restricdes as épocas de plantio,
principalmente em regides onde ndo se

pratica a irrigagao.

A cultura da mandioquinha-salsa é
bastante influenciada pelas condicdes
climaticas, principalmente  quando a
producdo ¢é destinada a industria de
processamento e as principais caracteristicas
sdo a uniformidade das raizes tuberosas e os
teores de matéria seca e de acucares
redutores.

A produgao e o acumulo da matéria
seca nas raizes tuberosas sao resultantes da
constituicdo genética da planta, mas
bastante influenciada pelas condicbes de
temperatura, comprimento do dia e radiagao,
relacionados aos processos de fotossintese
e respiracado. As temperaturas elevadas e a
baixa luminosidade na fase de maturagao
das raizes reduzem o teor de matéria seca
nas raizes. Sob condicbes de baixas
temperaturas tanto no solo como no
armazem, o teor de agucares redutores pode
ser aumentado, o que ¢é indesejavel no
processamento.

A producgao da planta é condicionada
ao desenvolvimento da parte aérea, e este
por sua vez é mais favorecido por condicoes
de precipitacdo média de 600mm e bem
distribuida, altitude superior a 600 metros, e
temperatura média anual de 17°C. Em
regides com menor pluviosidade a pratica da
irrigacéo torna-se necessaria.

No Brasil, com uma grande variagéo
climatica e de relevo, a cultura da
mandioquinha-salsa pode ser explorada
durante todos os meses do ano, devendo, no
entanto, atentar para a possibilidade de
indugdo de florescimento, quando o plantio

for efetuado nos meses de julho a agosto.
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2.3.2 — Manejo do solo

O manejo do solo para a cultura da
mandioquinha-salsa devera seguir o0s
mesmos cuidados ja discutidos para a cultura
da batata, no item 3.2. Nesta cultura, porém
vale ressaltar que o plantio das mudas é feito
em leiras ou canteiros, e no preparo do solo
esta operacdo devera constar do
planejamento. O plantio em covas apenas
se justifica em areas com maior declividade e
em solos mais profundos e soltos.

Com relagdo a adubacdo quimica,
deve-se ter em conta que um solo em bom
estado nutritivo e com uma fertilizagdo
adequada de nitrogénio, fosforo e potassio
terd um efeito favoravel tanto no rendimento
por hectare como na qualidade das raizes.
Dai a importancia da orientacio técnica para
recomendacdo da quantidade e época de
aplicagao correta dos fertilizantes, de acordo
com os resultados da analise do solo, e
considerando ainda o fato que a cultura
apresenta um ciclo prolongado e que o
excesso dos fertilizantes reduz o conteudo

de matéria seca.

2.3.3 — Cultivar e Variedade

No Brasil, a cultura da mandioquinha-
salsa restringe-se ao uso comercial de
apenas uma cultivar (Amarela de Senador
Amaral) e uma variedade (Amarela de
Carandai), com caracteristicas semelhantes
e pouca variabilidade genética. A cultivar
comercialmente mais empregada é a
‘Amarela de Senador Amaral’ langcada em
1998, que apresenta ciclo mais precoce e
alta produtividade. Outra cultivar mais antiga

que ainda é cultivada é a ‘Amarela de

Carandai’ ou ‘Amarela Comum’ que € mais
tardia e menos produtiva. Ambas apresentam
raizes amareladas e sabor e aroma
caracteristicos, que sao preferidos pelos
consumidores brasileiros.
Trabalhos de

melhoramento genético dessa espécie vém

pesquisas com

sendo desenvolvidos pela Universidade
Federal de Vicosa e pela Embrapa
Hortalicas, que contemplam um grande
numero de clones avangados, e espera-se
que num futuro préximo possam ser
disponibilizadas  novas  cultivares  no

mercado.

2.3.4 — Manejo da cultura

O manejo da cultura devera ser
praticado de maneira a permitir um bom
desenvolvimento da planta durante todo o
ciclo vegetativo, livre da ocorréncia de
pragas e ou doengas, e a uma menor
variabilidade entre as raizes tuberosas. O
ideal € que uma lavoura de mandioquinha-
salsa para transformagido contenha raizes
com as mesmas dimensbdes e formas, e
igualmente com o mesmo teor em matéria
seca, entre e dentro das raizes.

Para atender este objetivo ¢é
necessario que o solo tenha sido bem
preparado, e sem a presenca de torroes; que
a muda apresente bom estado fisioldgico e
uniformidade de tamanho; que os fertilizantes
sejam distribuidos uniformemente nas leiras
ou canteiros; que o plantio seja feito na
mesma profundidade e com densidade
uniforme, e que a cultura seja mantida livre

de plantas invasoras.

Revista Raizes e Amidos Tropicais, volume 6, p.147-161, 2010.



RAT
REVISTA RAIZES @t®? AMIDOS TROPICAIS 157

ISSN 1808-981X

A selecdo e o preparo das mudas é
um dos fatores de produgcdo mais
importantes por facilitar o enraizamento e
promover a emergéncia rapida e uniforme
das plantas, promovendo o maximo
rendimento de raizes tuberosas. As mudas
devem ser obtidas de plantas sadias e
produtivas, sendo os rebentos separados da
touceira e cortados de forma horizontal ou
bisel simples visando o melhor enraizamento
e maior produgao de raizes tuberosas por
planta. O corte em bisel simples promove
uma melhor distribuicdo e desenvolvimento
das raizes com consequente aumento na
producao de raizes comerciais. O corte do
rebento devera ser feito deixando dois a trés
centimetros do material de reserva, uma vez
que mudas maiores favorecem o
desenvolvimento da parte aérea em
detrimento das raizes tuberosas devido ao
maior numero de gemas, maior perfilhamento
e maior tamanho da coroa que é um 6rgao
armazenador de reserva e drenos de
assimilados.

Outra pratica importante na cultura da
mandioquinha-salsa € o emprego de mudas
juvenis ou pré-enraizadas. No caso de
mudas juvenis as principais vantagens sao:
evitar o florescimento, o escalonamento do
plantio, a utilizacdo de mudas sadias, permite
a producdo concomitantemente com a
lavoura comercial. Ja4 o uso do pré-
enraizamento tem as seguintes vantagens:
permite a selecdo de mudas por tamanho e
sem emissdao de pendao floral, viabiliza
estande maior e uniforme da lavoura, reduz o
gasto com irrigacdo por um periodo de 45 a

60 dias e o custo de implantacédo da lavoura,

viabiliza o escalonamento do plantio e a
obtencao de uniformidade na colheita.

O manejo da irrigagédo devera ser
planejado de maneira a manter a umidade do
solo  uniformemente e dentro das
necessidades hidricas da cultura que varia
segundo o estadio de desenvolvimento da
planta, procurando sempre evitar o excesso,
o qual podera reduzir o conteudo de matéria

seca nas raizes.

2.3.5 - Controle de pragas e doencgas

A cultura da mandioquinha-salsa é
bem menos atacada por pragas e doengas
que a cultura da batata. As pragas mais
comuns que atacam a cultura sdo: a broca, o
acaro-rajado, o pulgdo e a lagarta-rosca. As
principais doencas sdo: septoriose e
podridao-de-esclerdcio, causadas por
fungos, e crestamento-bacteriano e podridao-
mole causadas por bactérias. Ha4 também o
atague de nematdides, para os quais a
mandioquinha-salsa & bastante sensivel, e
causam grandes prejuizos no crescimento
das plantas, na produgdo e qualidade das
raizes tuberosas.

Vale ressaltar  que para a
mandioquinha-salsa ndo existe produtos
registrados para o controle de pragas,
doencas e de nematoides, e neste caso o
planejamento da lavoura assume papel
fundamental na adogdo de medidas
preventivas de campo e de pds-colheita para
evitar o ataque desses inimigos. Dentre as
principais medidas de controle preventivo
destacam-se: o uso de mudas sadias; a
rotacdo de culturas com gramineas por um

periodo de cinco anos; evitar o plantio
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sucessivo por dois ou mais ciclos da cultura
na mesma area; evitar o plantio em solos mal
drenados e em periodos quentes e
chuvosos; realizar um bom preparo do solo e
um manejo correto da irrigagao; remogao das
plantas doentes ou atacadas com pragas
juntamente com o solo aderida as mesmas;
evitar ferimentos e danos as raizes durante a
colheita e o manuseio no transporte e
beneficiamento; colher apenas a quantidade
suficiente que ira comercializar, proceder a
colheita nas horas mais frescas do dia,
procedendo-se em seguida a lavagem e
secagem a sombra, e a eliminagdo dos

restos de cultura.

2.3.6 — Colheita e pos colheita

O periodo ideal da colheita devera
obedecer ao ciclo da cultivar, que varia de
oito a 12 meses, dependendo também da
regiao de cultivo, e quando a planta
apresenta os sinais de senescéncia como
amarelecimento ou seca das folhas.

A colheita €& feita manualmente
arrancando-se toda a planta com auxilio de
ferramentas apropriadas. Em seguida as
raizes sdo destacadas cuidadosamente das
touceiras, lavadas e secadas a sombra.

A operagdo de colheita e manuseio
das raizes deve-se revestir de todos os
cuidados para nao causar ferimentos e
danos, em razao da alta perecibilidade e da
fina pelicula que reveste as raizes.

A classificagcdo das raizes, assim
como o tipo e tamanho do embalamento das
raizes, sera em fungdo do tipo de
processamento e da exigéncia da industria

processadora.
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