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INTRODUCAO

A utilizag&o da polpa de mandioca produzida petantiegracdo energética das
raizes de mandioca permite a recuperacdo dos araidasibém dos acgucares dissolvidos
guando objetiva-se sua utilizacdo em processo featieo.

A utilizacdo de enzimas amiloliticas permitiu quepmcesso de hidrolise
pudesse ser controlado e atender especificacdaplidacdo principalmente na industria de
alimentos. (CABELLO, 1995). Sendo estas enzimaa pplicacdes industriais apresentando
boa qualidade e baixo custo indicado a sua utdiaagm hidrélises para producdo de
substratos fermentesciveis.

Este trabalho teve como objetivo verificar a inflo@ da concentracdo da
matéria seca e a concentracdo de enzimas amaslitio processo de hidrdlise da polpa de
mandioca que sera utilizada como substrato paraefgacdo alcoolica. Foram realizados
ensaios com polpa de mandioca com concentracOesatigia seca de 24, 27 e 30% e nos
processos enzimaticos foram utilizadas enzimasoétisghs nas concentragbes de uma
unidade enzimatica para cada 4, 8 e 12 gramas dio axristente na polpa de mandioca

tratada.

MATERIAIS E METODOS

A matéria-prima utilizada para este processonforaizes de mandioca recém
coletadas da variedade Fécula Branca, de 18 meseéadk, onde foram extraidas as cascas
externas e posteriormente desintegradas em umdesevailoto existente no Laboratorio de

Processamento e Matéria Prima do CERAT.

Na matéria prima, raiz de mandioca, foram feitadlises de amidos totais
(AOAC, 1990) e acucares soluveis (NELSON, 1944)teOr de umidade foi verificado
através dos métodos de balanca hidrostatica segGnossman & Freitas (1950), estufa

(AOAC 1990) e por balanca de infra-vermelho modalp Ray da Bel Engineering.



Os ensaios dos processos de hidrolise enzimatéisaachostras de polpa de
mandioca foram realizados num reator fechado deiraapg capacidade de 6 litros com
aquecimento elétrico controlado e agitacdo de 50Amada ensaio o reator era carregado
com uma massa de 3,0 Kg de polpa de mandioca egsadf nas concentracdes de 24, 27 e
30% em massa seca e adicionado com a enziamilase no processo na razao de 1 (uma)
unidade enzimatica para cada 4,8 e 12 gramas a@mamntido na amostra da polpa.

A seguir foram submetidas ao tratamento térmic@eC sendo coletadas
amostras a cada 30 minutos. Apés as 2 horas degsmdiminuiu-se a temperatura do reator
para 60°C, ajustou-se o pH com a adicao de &ciflrisa para 4,5 e adicionou-se a enzima
amiloglucosidase na proporcéao de 1 (uma) unidade gada 4 gramas de amido. Nesta etapa
do processo foram coletas uma amostra a cada 3@tawipara analise da concentracéo de

acucares redutores (NELSON, 1994) durante todmpdedo processo que foram de 5 horas.

RESULTADOS E DISCUSSAO
As raizes de mandioca apresentaram concentragédia e acucares soluveis
de 2,46%, e amidos totais 88,0 %.

A rapida determinacdo da umidade € importanta gefinir a taxa de diluicao
a ser aplicada na polpa da mandioca para um pmd¢gsso de hidrélise e a comparacéo
entre os trés métodos pode ser analisada nos dadabela 1.

Tabela 1: Valores de matéria seca de polpa de meadbservada com aplicacdo de métodos

diferentes.
Método % matéria seca da mandioca
Ensaiol Ensaio 2 Ensaio 3 Média
Balanca hidrostatica 41,30 41,32 41,3 41,31
Balanca IV 42,31 40,07 39,81 40,72
Estufa 41,25 40,14 41,22 40,87

Os resultados indicaram néo haver diferenca a div&% sendo o método da
balanca hidrostatica podendo ser utilizado na pagga da polpa para 0s processos.

O comportamento da enzimaamilase em relagcdo ao tempo de atividade e
concentracdo utilizada em trés parametros estacioabhdos na Tabela 2 e na Figura 1 a

curva do processo.



Tabela 2: Concentracdo de acucares redutores @taiincdo do tempo e para diferentes
concentracdes de enzima e substrato.

Tempo 1KNU/4g 1KNU/8g  1KNU/12g

(Horas) % ART %ART %ART
0 0,46 0,46 0,46
1 6,0 4,43 4,83
2 6,26 7,45 9,0
3 6,30 7,51 9,50
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Figura 1: Grafico relacionando o tempo com a prédute aglcar redutor sob a agdo das enzirsasilase nas
concentracdes de 1KNU/4g; 1KNU/8g e 1KNU/12g dedmnmio periodo de trés horas de reagéo.

Na Figura 2 observa-se a evolug¢do da concentrag@gacares redutores de
cada em dos ensaios realizados. A concentracaobstrato da polpa de mandioca a 27% de
matéria seca ja a partir do tempo de 4 horas deepso mostra maior acumulo de acucares

redutores. Os substratos de concentracao 24 e 3¥param comportamento semelhante.
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Figura 2: Perfis da producédo de aclcares redutomnefincéo do tempo do substrato da polpa de mamdias

concentracdes de 24, 27 e 30% de matéria seca.

CONCLUSAO

O método da balanca hidrostatica possui a resmlagéquada para 0 uso em
processos onde se exige rapido ajuste nas condigdesocesso em funcdo dos teores de
matéria seca da matéria prima. Os ensaios indicgtema melhor concentracdo de matéria
seca no tratamento enzimatico foi de 27% de masécda para uma concentracao da enzima

a-amilase foi de 1 unidade para cada 12 gramas dkato substrato.
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