CUSTO DE PRODUGCAO DE MANDIOCA E DERIVADOS (FARINHA E POLVILHO), EM EPOCA SECA
(MAIO A SETEMBRO), NA COMUNIDADE BOA ESPERANCA, BUR ITIS — MG. VALE DO RIO
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RESUMO: Tendo em vista que a informacado sobre o custo de producdo de uma cultura é fator decisivo
na tomada de decis@o dos produtores, este trabalho apresenta estimativas de custos de producao da raiz
de mandioca e seus derivados (farinha e polvilho), tendo como base a producdo da comunidade
Paraterra Boa Esperanca do Municipio de Buritis MG. Estas informagdes originam-se de Projeto da

Embrapa Cerrados em parceria e apoio financeiro da Fundagéo Banco do Brasil.
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SUMMARY: As the information on the production cost of an activity is a decisive factor in decision making
of producers, this paper presents estimates of production costs of cassava root and its derivatives (flour
and tapioca flour), based on production of community Paraterra Boa Esperanca of Buritis MG.
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INTRODUCAO

A comunidade Paraterra Boa Esperancga esta localizada no municipio de Buritis — MG e faz parte

da Microrregido Vale do Urucuia’. O tamanho das propriedades na comunidade varia de 8 a 44 hectares,
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com cerca de 0,5 a 1,0 hectare destinado & mandiocultura. A producdo coletiva é composta por 19
familias, que plantam 10 hectares de mandioca. Da produc¢édo obtida 70% é destinado ao processamento
de farinha e polvilho, 25% a alimentacdo animal e 5% para consumo humano. A producdo de raiz
destinada ao processamento de farinha e polvilho é de 2 ciclos (18 meses), com produtividade de 13.200
kg/ha. A unidade de processamento comunitaria é parcialmente mecanizada.

A mao-de-obra predominante tanto no cultivo da mandioca como no processamento da farinha e
do polvilho é a familiar, porém conta também com a mao-de-obra temporario. Os agentes inseridos na
atividade exercem as seguintes fun¢des dentro da cadeia de produg¢do da mandioca e do polvilho: a de
producdo de raiz, a de processamento de farinha e de polvilho, e ainda a de distribuicdo desses
produtos,ou seja, sdo agentes produtores-processadores-distribuidores.

A unidade de processamento dessa comunidade é parcialmente mecanizada, tendo farinha como
o principal produto derivado da mandioca e o polvilho um subproduto deste (Figura 1). O processamento
ocorre de forma artesanal e tem identidade cultural, trata-se de produtos certificados e comercializados
com a marca “Raiz do Vale”.

Informacdes sobre custo de producdo tanto da matéria prima (raiz de mandioca) como de
processos agroindustriais séo de fundamental importancia para qualquer atividade produtiva no tocante a
tomada de decisdo (RICHETTI; SAGRILO, 2007). Assim este trabalho consiste em levantar dados de
custos de produgdo da raiz de mandioca, do processamento da farinha e polvilho na comunidade
Paraterra Boa Esperanca, no Municipio de Buritis — MG, com o objetivo de analisar os custos e estimar a
rentabilidade da producéo de raiz de mandioca e do processamento de farinha e polvilho doce, em época

seca (maio a setembro), na comunidade Boa Esperanca, Municipio de Burits — MG.

MATERIAIS E METODOS

Para o calculo do custo de producéo da raiz de mandioca considerou-se a metodologia de “custo
operacional total”, que contempla todos os custos varidveis e os custos fixos, proposta pelo Instituto de
Economia Agricola (IEA) (Matsunaga et al., 1976). Para o custo da mé&o-de-obra foi considerado o custo

do dia-homem.
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No processamento de farinha considerou-se como custo fixo, apenas o capital empregado em
instalacdes e equipamentos. O custo variavel refere-se as despesas realizadas com fatores de produgéo,
cujas quantidades podem ser modificadas em funcdo do nivel de produgdo desejado, tais como:
guantidade de matéria-prima utilizada na producdo da farinha e do polvilho, etc. Foram considerados os
seguintes indicadores: margem bruta (MB), razéo beneficio/custo (B/C), custo unitario (Noronha, 1987).

A metodologia utilizada para a coleta dos dados de custos de produgdo da raiz de mandioca,
farinha e polvilho na comunidade foi o painel agrl'cola8 , realizado no dia 09 de outubro de 2007. A coleta
de dados foi realizada com o auxilio de um computador, onde foram digitados os dados no decorrer das
discussOes realizadas. Tais dados foram revistos criteriosamente e ajustados para planilha eletrénica
Excel, de modo a fazer as alteragbes necessarias, como por exemplo, a depreciagdo de alguns

equipamentos, obtendo assim os custos finais de produgdo da raiz de mandioca e seus derivados.

RESULTADOS E DISCUSSOES

Os sistemas de controle de custos devem abranger toda a estrutura da empresa, além de
demonstrar o desempenho econdémico-financeiro de cada atividade (FILHO; BATALHA, 2005). Em busca
disso a Figura 1 apresenta as etapas de producdo da raiz de mandioca, da farinha de mandioca e do
polvilho doce, com seus respectivos custos.

A estimativa de custo total do cultivo de mandioca em 10 hectares, na comunidade, € de R$
36.862,3, porém no periodo analisado (Maio a Setembro) utilizou-se 78.000Kg, totalizando custo de R$
21.840,00. Os tratos culturais sdo as operacdes que mais agregam custo a atividade, representando
42,6% do custo total, dos quais 89% séo gastos com mao de obra empregada em duas limpas realizadas

na plantacéo e na aplicacao de formicidas, e 0os 11% restantes séo atribuidos a compra dos formicidas.

8 Consistiu em uma reunido de trabalho entre produtores (amostra da populagdo que representam a fonte de informagdo do
estudo), pesquisadores e técnicos locais. Na reunido cada etapa do processo de producgdo foi discutida, até se chegar a um
consenso sobre as praticas e coeficientes técnicos mais comuns utilizados pelos agricultores da comunidade (ALVES; BARROS;
FELIPE, 2004.)
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Como se pode observar na Figura 1, o processamento da farinha de mandioca compreende
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FIGURA 1. Fluxograma da Producdo de mandioca e processamento de farinha e polvilho.

varias etapas, que comprometem diretamente na qualidade final da farinha. Vale ressaltar que, todas as
etapas dessa producgdo, exceto a ralagéo, sdo realizadas manualmente, o que demanda muita méo de
obra.

O custo total de fabricacdo da farinha foi de R$ 21.297,30, cerca de 52,4% do custo total é

empregado no descascamento das raizes, onde maior parte (99,92%) é gasto com méao de obra. O

X1l Congresso Brasileiro de Mandioca 1056



segundo maior custo no processamento da farinha é a etapa de Lavagem, com 18,26% do custo total.
Nessa etapa sdo necessarios alguns equipamentos (caixas d’agua e tacho) que totalizam R$ 1.890,00,
porém com a depreciacao linear do valor de tais itens, sua participagdo no custo da etapa de lavagem é
de apenas 3,9% e os 96,1% restantes representam a mao de obra utilizada. A Torragdo também tem um
percentual relevante no custo de producdo da farinha de mandioca, representando 12.3% dos custos,
sendo que maior parte (99,5%) é gasto com mao de obra, e 0,45% na depreciacdo do forno, que foi
construido pelos produtores, ficando no valor de R$ 349,95, com vida Util de quinze anos.

Para o célculo de custo de producdo do polvilho foram consideradas apenas as etapas de
extracdo da fécula em diante (Figura 1), pois a cada duas prensas uma é destinada a retirada do amido
por meio de lavagem, € o que os produtores chamam de “farinha 50% lavada”, logo as etapas anteriores
séo realizadas no processamento dos dois produtos.

O custo total do processamento do polvilho doce é de R$ 3.754,15, dos quais 60,% sao gastos na
extracdo da fécula, e compreendem: mao de obra (97,9%) e utensilios utilizados na realizagdo do
processo (2,1%). A secagem da fécula é feita naturalmente, porém necessita de cuidados humanos que
sdo fundamentais para a qualidade do produto final. Essa etapa representa cerca de 30,2% do custo total
de producdo do polvilho, onde 97,8% compreendem mao de obra, e 0 restante € gasto com
equipamentos, como caixa d’agua que € utilizada por até 10 anos, e panos de algodao. utilizados por
alguns anos.

“A rentabilidade da cultura estara diretamente relacionada aos precos dos produtos, que sofrem
forte oscilagdo ao longo do tempo” (ALVES; BARROS; FELIPE, 2004. p.8). Portanto, a andlise de
rentabilidade aqui apresentada ilustra a situacéo da safra de 2006/2007 (Tabela 1).

A produgéo de farinha e polvilho na comunidade, em 2007, na época seca foi de 312 e de 68,64
sacos de 50 kg, respectivamente. Os pre¢cos médios praticados nesse ano, segundo os produtores, foram
de R$ 55,00 o saco de farinha de mandioca e R$ 100,00 o de polvilho. Segundo tais informagdes, e
considerando que os produtores vendem tudo que produzem, a rentabilidade da producéo de farinha e

polvilho sao apresentados na Tabela 1.
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O Lucro Bruto é a Receita menos os Custos de Producdo, para a atividade de producao
de farinha e polvilho foi deficitario (Tabela 2), ou seja, a cada R$1,00 que o produtor investiu neste
processo obteve apenas R$0,51 de retorno, perdendo R$ 0,49.

TABELA 1. Custos e rentabilidade do processamento de farinha e polvilho na Comunidade Paraterra
Boa Esperanca, Buritis — MG.

Atividade Custo Total Total Receita
Cultivo de mandioca R$ 21.840,00 -
Farinha de mandioca R$ 21.297,30 R$ 17.160,00
Polvilho R$ 3.754,15 R$ 6.864,00
Total R$ 46.891,45 R$ 24.024,00

TABELA 2. Lucro Bruto e relagdo beneficio custo obtidos com a producdo de farinha e polvilho na
comunidade Comunidade Paraterra Boa Esperanca, Buritis — MG.

Produto Lucro Bruto Relagéo B/C
Producéo de farinha e polvilho -R$ 22.867,45 0,51
CONCLUSAO

ApOs analisar os custos de producdo do processamento da farinha de mandioca e polvilho, e
suas margens de lucro obtidas pela comunidade estudada, pode-se concluir que ndo sédo producgbes
economicamente viaveis. A comunidade deve obter maneiras de alocar de melhor forma seus recursos,

diminuindo por exemplo, a mao de obra utilizada, no sentido de reduzir seus custos.
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